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Die REX-NIROSTA-Fleischwilfe sind ro-
buste Hochleistungsmaschinen zum uni-
versellen Einsaltz in Metzgereien, Restau-
rants, Hotels, GroBmérkien, Sanatorien,
Krankenhduser, Kantinen, GroBkichen,
Labors und dhnlichen Betrieben.

Die Fleischwilfe werden in drei Ausiihrun-
gen geliefert: als Tischwolf, als Tischwolf
mit Untergestell und als Standwolf mit ge-
schlossenem Mantel. Sie haben alle ginen
Lochscheibendurchmesser von 106 mm,
der Standwolf steht auch mit 114 mm zur
WVerfligung.

Die geschlossene, glatte Form mit Mantel
und Trichter aus unverwlstlichem NIRO-
STA-Material schafft die Voraussetzung flr
hygienisches  Arbeiten und einfachstes
Reinigen. Gehause, VerschluBring und
Schnecke sind feuerverzinnt.
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Die Bedienung ist denkbar einfach. Die
Maschinen haben Motorschutz. Bei Ab-
nahme des Trichters ist der Motor auto-
matisch abgeschaltet. Die Fleischwilfe
haben den Priifstempel der Berufsgenos-
senschaft.

Die hohe Drehzahl von 285 Ufmin. liegt
dber dem Schnitt vergleichbarer Maschinen.
Deshalb sind die Maschinen mit gutem
Recht echte Schnellwilfe. Das Fleisch wird
ohing Erwarmen, Quetschen oder Schmie-
ren einwandfrei verarbeitet,
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Ein weitarer Vorteil: die Maschinen sind mit
dem 5-teiligen Turbo-Schneidsatz  aus-
geristet. Bei Verwendung der 3 mm-Loch-
scheibe betrdgt die Leistung bis zu 1500 kg
Fleisch pro Stunde.

SerienméBiges Zubehor:

1 Vorschneider

4 Lochscheiben (3, 5, 8 und 13 mm)
2 Einlageringe

2 Messer

1 Schneckenauszieher

1 Stopfer




